
 
 
 
 
Rindercarpaccio mit Parmesanspalten      € 19,00 
an einem kleinen Salatbouquet 
 
Tagessuppe          € 8,50 
 
Kleiner Beilagen Salat        € 7,50 
 
 
Gebratenes Zanderfilet 
auf „Moselländischem“ Gräwes mit Rieslingschaum       € 25,50 
Roasted pine‐perch filet 
on white cabbage “moselle style” with white wine sauce 
 
Maishähnchen Supreme        € 26,50 
Mediterranem Fregola Sarda 
Corn chicken 
Mediterranean fregola sarda 
 
Winzersteak          € 21,00 
mit Traubenkonfit auf hausgemachten Bratkartoffeln 
Marinated pork steak with grapes and roasted potatoes 
 
Rheinischer Sauerbraten        € 22,50 
auf Apfelrotkraut und Kartoffelknödel 
Marinated pot roast with red cabbage and potato dumplings 
 
Hausgemachte Rinderroulade       € 22,50 
auf Apfelrotkraut und Kartoffelknödel 
Beef roulad with red cabbage and potato dumplings 
 
Frische Pasta         € 20,00 
Oliven, getrocknete Tomaten, Wildkräuter 
Fresh pasta olive, tomatoes, salad  
 
Original Wiener Schnitzel        € 31,00 
mit Kartoffelsalat oder Pommes Frites 
Calf escalope without sauce, served with potato salad or french‐fried potatoes 
 
 
Rumpsteak          € 36,00 
mediterranes Gemüse, Jus und Pommes Frites 
Rump‐steak with mediterranean vegetables 
and french‐fried potatoes 



 
Hausgemachte Flammkuchen 

 

Der Klassiker aus dem Elsass 
 
mit Speck, Zwiebeln, Schmand 
und Frühlingszwiebeln    € 14,50  
  
 
Der Vegetarische 
 
mit Paprika, Mais, Zwiebeln, 
Feta Käse, Schmand und Schnittlauch  € 14,50 
 
Der Saisonale  
 
bitte fragen Sie uns, nach unserem  
aktuellem Angebot     € 14,50 

 

 

 

Tagesempfehlung 
 

Winzergulasch 
mit hausgemachten Spätzlen und Mais 

 
€ 21,00 



 Spargelzeit 
ca. 250 Gramm 

 
 
Spargelsalat          € 18,50 
Wildkräuter, Nüsse, Erdbeeren 
Salad of asparagus with nuts, strawberries and wild salad 
 
Spargelcremesuppe         € 8,50 
mit feiner Liaison 
Cream soup of asparagus 
 
 
Spargel Pasta                   € 23,00 
Asparagus pasta 
 
Deutscher Stangenspargel        € 24,50 
mit neuen Kartoffeln, 
zerlassener Butter oder Sauce Hollandaise 
Fresh asparagus with sauce hollandaise or melted butter 
and boiled potatoes 
 
Deutscher Stangenspargel        € 34,50 
mit neuen Kartoffeln, 
zerlassener Butter oder Sauce Hollandaise 
gekochter oder geräucherter Schinken 
Fresh asparagus with sauce hollandaise or melted butter 
smoked ham or cooked ham and boiled potatoes 
 
Deutscher Stangenspargel        € 46,00 
mit neuen Kartoffeln, 
zerlassener Butter oder Sauce Hollandaise 
Original Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken 
Fresh asparagus with sauce hollandaise or melted butter 
breaded escalope of veal and boiled potatoes 
 
Deutscher Stangenspargel        € 46,00 
mit neuen Kartoffeln, 
zerlassener Butter oder Sauce Hollandaise 
gebratener Zander 
Fresh asparagus with sauce hollandaise or melted butter 
fried pike‐perch 
 
 
 
Deutscher Stangenspargel        € 20,00 
zu allen Gerichten unserer Speisekarte als Beilage 
Fresh asparagus served to any dish 
 
Unsere Empfehlung zum Spargel als Flasche oder Glas wie Sie es wünschen. 
 
Rivaner 
Trocken, QbA, 12 % 
Weingut Kallfelz, Zell-Merl  Flasche € 26,50           Glas 0,2 € 7,00 




